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SQMS

Maionesi

Reparto caldo

Confezionamento

Salse e creme

Logistica

Monodosi

in tutto il mondo

a proprio marchio
a marca privata. 

Top Single Service was founded in 1999, 70 km far from Milan, on the border between 
the areas of Cremona, Mantua and Parma, territories known all over the world for the 
production of excellent food.
Combining the production of traditional sauces and seasonings with innovation and 
research, today Top Single Service is a company with a plant of about 11,300 m2, equipped 
with the most advanced technologies able to produce sauces, spreads and seasonings 
packed in single portions, squeezers, jars, tins, buckets and bags, for food service and 
retail channels.
Standard recipes with their own brand were followed also by recipes for private labels with 
customized packaging.

always looking for innovation and quality.



American
Style



CHIPOTLE SAUCE

RANCH SAUCE

CAESAR SAUCE

Pepper smoke

470 g

490 g

480 g

460 g

COD. 19093

COD. 19079

COD. 19078

COD. 19092

Linea 
Professional

Linea 
Professional

NOVITÁ



Alabama Peppery 
White BBQ 

Apple Onion 
Sauce

Alabama Peppery white bbq 
500 g

Apple onion sauce
cod. 19090cod. 19091

Linea 
Professional



Deluxe Recipes

SALSA 

BBQ
Squeezer

600 g
Squeezer

600 g
COD. 19084COD. 19084

COD. 10377COD. 10377COD. 10180COD. 10180

secchiello
bucket

5000g

secchiello
bucket

5000g

tanica
tank

2680g

tanica 
tank

2680g

Linea 
Professional



ORIGINAL
Tennessee 

Style

Squeezer 550 g
cod. 19082 Squeezer 600 g

cod. 19083

HONEY MUSTARD TENNESSEE 
WHISKEY BBQ

Linea 
Professional



made in
 Ita

ly

BARBECUE
SAUCE 

Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19002

MAYONNAISE
Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19000

CHEDDAR
SAUCE

Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19003

GUACAMOLE
SAUCE

Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19005

DIP MEX
SAUCE

Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19004

TOMATO
KETCHUP

Box dispenser  
100 pz x 25 g

cod. 19001



Extra virgin  
olive oil + Vinaigre 

Balsamique de Modena 
20 ml

Box dispenser
100 pz x 25 Dip cups

cod: 19011

Extra virgin  
olive oil  
15 ml

Caesar Sauce 
25 g

Greek Sauce
25 g

cod: 19007

cod: 19009

cod: 19008



Linea Asian

25 g

20 ml

25 g

100  pz

Cod. 19012

Cod. 19014

Cod. 19013

TERIYAKI SAUCE

SOY SAUCE

PONZU SAUCE

DISPENSER



HOLLYWOOD yellow ketchup

HOLLYWOOD yellow ketchup

Squeezer 1170 g
cod.10159

Box Dispenser Dip Cup
100pz x 25g
cod.19006

Linea 
Professional



the sauces from the worldthe sauces from the world
S

2680 g
Cod.10377

BBQ DELUXE

2300 g
Cod.10389

WANTED WESTERN  
BURGER DELUXE 2680 g

Cod.10372

WHISKEY BBQ

2200 g
Cod.10375

CAESAR SAUCE 2300 g
Cod.10378

CHEDDAR SAUCE

2400 g
Cod.10376

DIP MEX SAUCE
2300 g

Cod.10374

GUACAMOLE SAUCE

2200 g
Cod.10379

RANCH SAUCE

Tank Maxi formato Linea 
Professional



the sauces from the worldthe sauces from the world

SS

1020 g
Cod.10229

CHEDDAR SAUCE

1070 g
Cod. 10366

DIP MEX SAUCE

1020 g
Cod. 10233

GAUCAMOLE SAUCE

Linea 
Professional



the buckets

5000 g
Cod. 10180

BBQ DELUXE

5000 g
Cod. 10049

BARBECUE SAUCE

5000 g
Cod. 10034

TOMATO KETCHUP

5000 g
Cod. 10016

"BLANGÉ" MAYONNAISE

5000 g
Cod. 10050

MUSTARD

5000 g
Cod. 10014

"GARNITURE" MAYONNAISE

5000 g
Cod. 10002

"CLASSICA" MAYONNAISE

5000 g
Cod. 10181

MARILYN  
SPECIAL SWEET MAYONNAISE 

5000 g
Cod. 10004

"GASTRONOMICA" MAYONNAISE

Linea 
Professional

40% 

75% 

40% 

75% 

50% 

60% 
sunflower oil 

50% 

50% 

60% 
sunflower oil 

50% 



novità

1070 g
Cod. 10061

MUSTARD

950 g
Cod. 10142

MAYONNAISE

950 g
Cod. 10011

MAYONNAISE

1070 g
Cod.10041

TOMATO KETCHUP

Squeezer

BARBECUE SAUCE

1170 g
Cod. 10045

1170 g
Cod. 10159

HOLLYWOOD GOLD SAUCE

950 g
Cod. 10167

MARILYN SPECIAL  
SWEET MAYONNAISE 

1000 g
Cod. 10040

BURGER SAUCE

970 g
Cod. 10161

COCKTAIL SAUCE

950 g
Cod. 10164

1000  g
Cod. 10174

TUNA SAUCE

HONEY MUSTARD

970 g
Cod. 10165

MUSHROOM SAUCE

Linea 
Professional



510  g
Cod. 19027

HARISSA SAUCE

470 g
Cod. 19028

CHEDDAR NACHO

540 g
Cod. 19080

MEXICAN SAUCE

510  g
Cod. 19081

GUACAMOLE SAUCE
1100 g

Cod. 10171

BEER SAUCE

1170 g
Cod. 10170

RELISH SAUCE

970 g
Cod. 10172

SMOKE BACONMAYO

1100 g
Cod. 10173

SWEET & SOUR
MANGO E HABANERO

Linea 
Professional

Linea 
Professional NOVITÁ



Linea 
Professionalmajo

460  g
Cod. 19088

MAJO SPRITZ  
(ORANGE AND APEROL)

460  g
Cod. 19087

MAJO MOJITO  
(RUM, LIME, MINT AND CANE SUGAR)



510  g
Cod. 19085

KEBAB SAUCE

460  g
Cod. 19092

PEPPER SMOKE

600  g
Cod. 19083

BBQ WHISKEY TENNESSEE

470  g
Cod. 19086

WANTED 
WESTERN

BURGER DELUXE

600  g
Cod. 19084

BBQ SAUCE DELUXE

550  g
Cod. 19082

HONEY MUSTARD

Squeezer

Linea 
Professional



Nuova linea Asian.
La continua crescita della ristorazione etnica in Italia, ci ha suggerito di allargare il nostro range di prodotti, con un occhio di riguardo ad un particolare 
settore in evoluzione: la cucina Fusion Asiatica.
Nuovi format stanno espandendosi, come sempre da Nord a Sud, con al centro una cucina che parte dall’ Asiatico tradizionale, ma che è contaminata da 
esperienze internazionali diverse. Così ai tradizionali Sushi Bar, si sono af�ancati format che da lì partono ma poi svariano e si modi�cano con fantasia e 
ricerca della novità.
Come ad esempio i “Pokè”. Questi locali hanno alla base un piatto tipico Hawaiano, il “Pokè Bowl” che consiste in una ciotola di riso orientale bollito, 
arricchito da pesce a strips spellato e deliscato (salmone, tonno, polipo…) crudo o marinato, verdure anch’esse crude o sbollentate (in origine alghe), 
servita ovviamente con varie salse in abbinamento. Alcune di queste salse sono appunto quelle proposte in questa sessione.
Si parla di salse a base di soia, come la Teriyaki e la Ponzu, salse piccanti come la Sriracha, la Sweet Chili e la Mayo Spicy, o comunque di ispirazione mari 
del Paci�co e Indiano, come la Mayo Wasabi e la Salsa alla Banana.
In questo format come in tutti i format moderni, le salse rappresentano il vero quid che riesce a differenziare un locale da un altro.
Il “Pokè” è un piatto che abbina proteine e �bre, non ha condimenti grassi, dà gusto senza appesantire, è tendenzialmente economico, ideale per l’asporto 
e il delivery.
Oltre a dar vita a format speci�ci, il “Pokè” sta entrando anche nei menu dei format internazionali, come piatto in aggiunta (Road House, Oww, Autogril...) e 
quindi presto sarà nella mente e nei gusti di milioni di consumatori in tutta Italia.

Salsa Banana 
Salsa della tradizione del sud est asiatico (Vietnam, Filippine...). Nasce come salsa dolce e leggermente piccante, da accompagnamento ai piatti tipici locali. 
L’uso della banana come base deriva dalla sua larghissima disponibilità in quelle zone a costi bassi. Un po’ come il pomodoro per i paesi europei. E infatti la sua 
evoluzione, seguendo mode e internazionalizzazione, l’ha resa il “ketchup d’oriente” per le popolazioni locali, modi�cando il colore originale. 
Salsa Teriyaki 
Salsa della tradizione Giapponese, a base di Salsa di Soia e di Mirin, un condimento ottenuto dalla lavorazione del riso. La salsa Teriyaki è una salsa dolciastra, 
densa, delicata, lucente nell’aspetto. Si utilizza come condimento diretto a freddo su pollo, pesce, verdure, fritti o come marinatura per griglia e arrosti, o come 
ingrediente per saltare in padella verdure o bocconcini di carne o pesce. Nella cucina fusion è ormai diventata un partner indispensabile, alla pari della soia, o 
dei condimenti tradizionali, sia come ingrediente che come guarnizione.
Salsa Sweet Chili 
Salsa Asiatica per eccellenza, agrodolce piccante, densa, lucida. Peperone, peperoncino, limone sono il mix di profumi e sapori che la caratterizzano asssieme 
al dolce dello zucchero.  
Si usa come dipping a freddo, soprattutto per fritti di carne, pollo e pesce, o come condimento in wrap, involtini primavera, panini, tramezzini.
Salsa Mayo Spicy 
Salsa fusion che abbina il goloso gusto della maionese al piccante del peperoncino. Salsa piccante da dipping per pesce crudo o bollito, per fritti, ma anche per 
�nire e farcire panini e tramezzini.
Salsa Pokè 
La salsa pokè è per antonomasia “la marinatura” per il pesce della pokè, leggermente piccante a base di salsa di soia e olio di sesamo, è gustosa, esalta il sapore 
del piatto e armonizza tutti gli ingredienti.

560  g
Cod. 19016

BANANA SAUCE

560  g
Cod. 19017

TERIYAKI SAUCE

470  g
Cod. 19018

MAYO SPICY

580  g
Cod. 19019

SWEET CHILI SAUCE

600  g
Cod. 19015

POKE SAUCE

Linea AsianLinea 
Professional



Salse frigoSalse Frigo
chilled saucesChilled sauces

Cheese Sauce
500 g
cod. 19020

Conservare 
a 0-4�c

Pecorino Sauce
500 g
cod. 19022

Gorgonzola Sauce
500 g
cod. 19021

Pesto Genovese
500 g

cod. 19023

Salse 

Fresch
e 

0-4�c

Linea 
Professional



Cod. 10222Cod. 10217

950 g
Cod.10220

MAYONNAISE

950 g
TUNA SAUCE

950 g
MAYONNAISE

mayonnaise-based sauces 
glass vessels

940 g
Cod. 10223

TARTARA SAUCE

970 g
Cod. 10221

COCKTAIL SAUCE

930 g
Cod. 10225

MUSHROOM SAUCE

500 g
Cod. 10219

MAYONNAISE

500 g
Cod. 10218

MAYONNAISE

Linea 
Professional



Linea 
Professional

Linea 
Professional

Sauce tins

800 g
Cod.10305

800 g
Cod. 10320

PESTO GEN0VESETOMATO SAUCE



Lavorato  
dal fresco

Lavorato  
dal fresco

800 g
Cod. 10302

BOLETUS MUSHROOMS SAUCE

800 g
Cod. 10301

ASPARAGUS SAUCE

800 g
Cod. 10303

ARTICHOKES SAUCE

800 g
Cod. 10300

RED CHICORY SAUCE

420 g
Cod. 10330

PUMPKIN SAUCE

800 g
Cod. 10306

4 CHEESES SAUCE

420 g
Cod. 10331

4 CHEESES SAUCE

800 g
Cod. 70047

800 g
Cod. 70046

750 g
Cod. 70051

800 g
Cod. 70087

800 g
Cod. 70088

RED SLICED CARAMELIZED ONIONS  
IN SWEET AND SOUR

WHITE SLICED CARAMELIZED ONIONS  
IN SWEET AND SOUR

SLICED GREEN “JALAPEÑO”  
CHILI PEPPERS

MARINATED SLICED  
RED CABBAGE

MARINATED SLICED  
CABBAGES AND CARROTS



Linea 
Professional

520 g
Cod. 10369

520 g
Cod. 10370

520 g
Cod. 10360

TRUFFLE SAUCE

SPECIAL TRUFFLE SAUCE BIANCHETTO TRUFFLE SAUCE

sauces glass vessels

C
1%

tartufo 
nero

1%
tartufo 

bianchetto

4%
tartufo nero

a base di funghi
champignons e 

porcini



520 g
Cod. 10355

PESTO GENOVESE

500 g
Cod. 10367

SAUCE WITH WALNUTS

500 g
Cod. 10381

PESTO OF PISTACHIO

520 g
Cod.10362

GRILLED PEPPERS SAUCE

520 g
Cod. 10354

SUNDRIED TOMATOES SAUCE

63%
di noci



520 g
Cod. 10363

AUBERGINES SAUCE

520 g
Cod. 10364

ZUCCHINI SAUCE

520 g
Cod. 10352

BOLETUS MUSHROOMS SAUCE

520 g
Cod. 10351

ASPARAGUS SAUCE

520 g
Cod. 10353

ARTICHOKES SAUCE

520 g 
Cod. 10359

BLACK OLIVES SAUCE

500 g
Cod. 10368

ROCKET SALAD SAUCE

520 g
Cod. 10358

GREEN OLIVES SAUCE



520  g
Cod. 10355800 g

Cod. 10305

PESTO GENOVESE 

PESTO GENOVESE

1200 g
Cod. 11022

PESTO GENOVESE

The pesto

290 g
Cod.  19045

PESTO GENOVESE

Linea 
Professional

Linea 
Professional

Linea 
Professional



DRY RUB

450 g
Cod. 70069

BBQ RIBS

450 g
Cod. 70070

TEXAS RED MEAT



The glaze

615  g
Cod. 70079

GLAZE WITH  
BALSAMIC VINEGAR  

OF MODENA IGP 500  ml
Cod. 70078

SOY SAUCE



Lavorato  
dal fresco

Lavorato  
dal fresco

Linea 
Professional

2500 g
Cod. 11030

ARTICHOKES SAUCE

1200 g
Cod. 11021

PUMPKIN SAUCE

1200 g
Cod. 11024

RED CHICORY SAUCE

2500 g 
Cod. 11001

TOMATO SAUCE
1200 g

Cod. 11022

PESTO GENOVESE

Referenze  
solo su ordinazione

The pouches

1200 g
Cod. 11023

TRUFFLE SAUCE

Cod. 99026

Dosing pump for Buckets

POMPETTA DOSATRICE  
PER SECCHIELLI 5KG

Cod. 99012

Dosing pump for Tank

POMPETTA DOSATRICE  
PER TANK

VASCHETTE PORTA MONODOSI 
SINGLE BAG HOLDER



18
09

 m
m

20
00

 m
m

29
7 

m
m

210 mm

frontefronte retro



Top Single Service S.r.l. - Via Casa Bianca, 4/6 - 26037 San Giovanni in Croce (CR) - Italy
Telefono: + 39 0375 311061 - +39 0375 311081 - Fax: +39 0375 312203
www.topsingleservice.it - info@topsingleservice.it



EMPRESA DE DISTRIBUCIÓN DE ALIMENTACIÓN
Y BEBIDAS PARA EL CANAL HORECA

POL. IND. LA ISLA, C/ACUEDUCTO, 44-66, 41703 DOS HERMANAS (SEVILLA)
955 61 50 40 – www.nralimentacion.com – www.gruposerhos.com


